Nr. 14412 

1 juni 
2015 



STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
BGA Citron de Menton ... 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 147 van 5 mei 2015 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratie van bijgaand productdossier, kan tot uiterlijk 
5 juli 2015 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een gemoti¬ 
veerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, Postbus 93119, 
2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een aanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van Verordening 
(EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad van inzake kwaliteitsregelingen 
voor landbouwproducten en levensmiddelen 

(2015/C 147/06) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag (1). 

ENIG DOCUMENT 

„CITRON DE MENTON" 

EU-nummer: FR-PGI-0005-01299 - 5.1.2015 
BGA (X) BOB () 

7. Naam 

„Citron de Menton" 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6: Groenten en fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt. 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

De „Citron de Menton" verwijst naar de hele, verse vrucht van de volgende soorten van de familie 
Citrus limon: Adamo, Cerza, Eureka, Santa Teresa en de soort die plaatselijk „Menton" wordt 
genoemd. 

De citroen wordt met de hand geplukt. Na de oogst wordt de citroen niet chemisch behandeld, noch 
bewerkt met een laagje was, ongeacht wat de samenstelling ervan is. 

De citroen vertoont de volgende kenmerken: 

- kleur van de schil: verkregen op de boom, licht- tot groengeel bij de vroege vrucht en intens, 
helder geel wanneer de vrucht volledig rijp is. Tijdens de periode met koude winternachten heeft 
de citroen ook een levendige, bijna fluorescerende kleur; 

licht korrelige schil, die stevig vastzit aan het vruchtvlees; 

- doorsnede van ten minste 53 mm en ten hoogste 90 mm (gemeten op de dwarsdoorsnede van de 
vrucht); 

parfum waarbij zeer uitgesproken aromatische extracten vrijkomen, vooral van verse citronella; 

- sapgehalte van ten minste 25% van het totale gewicht van de vrucht (gefilterd sap); 

- zeer aromatisch sap met zurige, niet-bittere smaak, uitgedrukt door een verhouding E/A (suikerge¬ 
halte uitgedrukt in droogextract „E'Vzuurte uitgedrukt in citroenzuurte „A") tussen 1,2 en 2,2; 
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- klasse „extra" of „I" overeenkomstig de geldende wetgeving. 

Er kunnen nieuwe soorten worden toegevoegd indien ze voldoen aan de hierboven beschreven 
eigenschappen, zijn ingeschreven in de Franse catalogus, zijn geselecteerd door het Franse nationaal 
instituut voor landbouwkundig onderzoek (Institut national de recherche agronomique, INRA) en tien 
jaar in het geografische gebied zijn getest. Na elke wijziging worden de soortenlijsten verspreid onder 
de producenten, het controleorgaan en de bevoegde controleautoriteiten. 

Bij ten minste 30% van de vruchten die als „Citron de Menton" worden verkocht, moeten er één of 
twee blaadjes aan de steel zitten. De blaadjes zijn lichtgroen, groot, lancetvormig en hebben een licht 
gekartelde buitenrand naar de punt toe. 

Aanbiedingsvormen: volgens grootte gesorteerde partijen, los of in bakken van minder dan 2 kg. 

Indien de vruchten los worden verkocht, worden ze als volgt gesorteerd: het maximale verschil tussen 
de kleinste en de grootste „Citron de Menton" mag niet meer bedragen dan het volgens de sorterings- 
schaal toegestane verschil tussen de minimum- en maximummiddellijn van drie opeenvolgende 
grootteklassen (groottesorteringscode). 

Vruchten die in bakjes worden aangeboden, mogen alleen van de klasse „extra" zijn en moeten onder 
een enkele groottesorteringscode vallen. 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 


3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

De „Citron de Menton" wordt in het geografische gebied geproduceerd en geoogst. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 

De „Citron de Menton" wordt verpakt: 
in verpakkingen van minder dan 8 kg, 

in verpakkingen van minder dan 15 kg uitsluitend voor vruchten die zullen worden verwerkt, 

- in bakjes van minder dan 2 kg. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 

Het etiket vermeldt de benaming „Citron de Menton" voluit geschreven. 

4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

Het geografische gebied strekt zich uit over de volgende gemeenten van het departement Alpes 
Maritimes: 

Castellar, Gorbio, Roquebrune-Cap-Martin, Sainte-Agnès en Menton. 

5. Verband met het geografische gebied 

Specificiteit van het geografische gebied 

Het geografische gebied van de „Citron de Menton" heeft de volgende eigenschappen: 

Natuurlijke factoren 

Het geografische gebied van de „Citron de Menton" is het meest noordelijke gebied ter wereld waar 
citroenen worden geteeld. Het gebied bevindt zich tussen de zee (hemelsbreed op zeven kilometer van 
de Middellandse Zee) en de bergen (met meerdere bergtoppen die hoger zijn dan 1000 m). Deze 
bergen lopen in noordoost-zuidwestelijke richting over in heuvels die ter hoogte van de grensbrug 
Saint-Louis en van Cap-Martin abrupt in de zee eindigen. 

Het geografische gebied van de „Citron de Menton" kent een microklimaat dat wordt gekenmerkt 
door: 

- kleine temperatuurverschillen met een zachte winter (gemiddeld 10 °C), met uitzondering van een 
korte periode eind januari - begin februari; een aangename lente en herfst (gemiddeld 16 °C) maar 
met onweders (gemiddeld 70 mm per maand), en een draaglijke, warme zomer (gemiddeld 23 tot 
27 °C); 
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- heel veel zon (2 800 uren zonneschijn per jaar) waardoor de temperatuur in de winter zacht blijft; 

- aanwezigheid van nevel die de sterke zonneschijn in de zomer tempert; 

gematigde winden: aanwezigheid van een zeebries en van winden die van het binnenland komen, 
maar aan kracht verliezen door het beschermende bergachtige reliëf rondom het gebied; 

- de luchtvochtigheid in de zomer bedraagt ongeveer 75%, bijna de waarde van in tropische 
gebieden. 

De bodem van het geografische gebied waar de „Citron de Menton" wordt geteeld, wordt gekenmerkt 
door een zandsteenachtig moedergesteente, ook wel „zandsteen van Menton" genoemd, met een 
lemige zandtextuur tot zanderige leemtextuur waardoor de bodem goed is belucht, en met een 
gematigd hoge pH-waarde van ongeveer 8. 

In het geografische gebied waar de „Citron de Menton" wordt geteeld, is er een dicht hydrografisch 
netwerk en de talrijke bergstromen wijzen op voldoende grondwater. 

Menselijke factoren 

De eerste citrusvruchten werden in Menton geteeld vanaf 1341. De echte opmars van de citrusteelt in 
Menton kwam er echter pas in de 17e en 18e eeuw, met de eerste wetgevingsstukken die de teelt en 
handel in citroenen regelden. De teelt en handel van de „Citron de Menton" kenden hun hoogtepunt 
van het midden van de 18e eeuw tot het midden van de 19e eeuw, dus ongeveer een eeuw lang. De 
citrusteelt is dan de eerste economische activiteit van Menton. Vervolgens hebben tal van redenen tot 
de neergang van de citrusteelt bijgedragen, zoals de uittocht van landbouwers, en in 1956 brak ook de 
mal-seccoziekte, veroorzaakt door de ascomyceet Phoma tracheiphila Petri uit, die de citroenbomen 
volledig vernielde. De plaatselijke citrusteelt werd echter nieuw leven ingeblazen in 1992 met de 
toekenning van financiële steun aan de citrustelers en de instandhouding van de landbouwgronden. 
Tussen 2004 en 2012 werden 3000 bomen geplant, waardoor het totale aantal citroenbomen in 2012 
op 5000 lag. 

In het verleden teelden de citrustelers van Menton hoofdzakelijk een plaatselijke soort, de „Menton". 
Na de vernielingen als gevolg van de ziekte in 1956 zijn de citrustelers zich beginnen toeleggen op de 
teelt van andere citroensoorten die zijn aangepast aan de plaatselijke bodemgesteldheid en klimaat¬ 
omstandigheden. 

De citrustelers telen de „Citron de Menton" op aangelegde terrassen (plaatselijk de „restanques" 
genoemd) om optimaal van de zon te kunnen profiteren. 

De „Citron de Menton" wordt geteeld op irrigeerbare percelen op een hoogte van maximaal 390 m en 
op een afstand van hemelsbreed maximaal 7 km van de zee. 

De producenten snoeien de bomen ten minste eenmaal per jaar tussen februari en september en 
verwijderen regelmatig wildgroei (takken die weinig of geen vruchten dragen, maar het voedsel 
ontnemen van de takken die wel vruchten dragen). 

De pluk vindt het hele jaar plaats, afhankelijk van de rijpheid van de vruchten, want die rijpen niet 
allemaal op hetzelfde moment aan de boom. De vruchten worden met de hand geoogst en in 
verschillende keren zodat alleen de rijpe vruchten eruit worden gehaald. De kleur die nodig is om de 
citroenen te kunnen verkopen, wordt aan de boom bereikt. De vruchten worden voorzichtig geoogst: 
ze worden een per een losgeplukt, er worden kisten of dozen van maximaal 20 kg gebruikt en het 
gebruik van zakken is verboden om verhitting te voorkomen. 

Het is in Menton gebruikelijk om de vruchten met enkele blaadjes te plukken. Dit is zowel een 
herkenningsteken als een versheidsgarantie. Om schade aan de schil te voorkomen, wordt de steel 
van de vruchten die zonder blaadjes worden geplukt, vlak boven de kroon afgesneden. 

5.1. pecificiteit van het product 

De „Citron de Menton" wordt gekenmerkt door: 

- zijn kleur, natuurlijk verkregen aan de boom, die varieert van licht- tot groengeel voor de 
„primeur"-citroenen en die intens, helder lichtgeel is bij optimale rijpheid en levendig (bijna 
fluorescerend) geel tijdens de periode met koude winternachten; 

zijn licht korrelige schil, die stevig vastzit aan het vruchtvlees; 

zijn intense geur van vooral verse citronella-aroma's, die met name vrijkomen bij het aandrukken 
en rollen van de vrucht; 

de intense geur van zijn sap en zijn zurige, niet-bittere smaak. 

5.2. Causaal verband tussen het geografische gebied en een bepaalde hoedanigheid, de 
faam of een ander kenmerk van het product 

Het causale verband tussen het geografische gebied van het stroomgebied van Menton en de „Citron 
de Menton" is gebaseerd op de bepaalde hoedanigheid en faam van het product. 

Dankzij de bijzondere ligging van het geografische gebied van de „Citron de Menton" tussen de zee 
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en de bergen kent de streek van Menton een bijzonder klimaat, hetgeen de specifieke kenmerken van 
de „Citron de Menton" verklaart: 

- de noordelijke bergbarrière beschermt de citroenbomen tegen schade als gevolg van westen-, 
noorden- en noordoostenwinden tijdens de vruchtvormingsperiode; 

- de zeebries is dan weer goed om de citroenbomen te beluchten; 

- de heuvelflanken uit zandsteenachtig moedergesteente in de streek van Menton zijn al eeuwen de 
uitgelezen plaats voor het planten van citrusbomen op terrassen die op een hoogte van maximaal 
390 m zijn aangelegd (het klimaat is ongunstig op grotere hoogten), de productie bevorderen 
(beluchte bodems), het risico op vorst beperken en de rijpheid van de vruchten verzekeren 
(warmteweerkaatsing); 

- de bijzondere luchtvochtigheid van het stroomgebied van Menton, bijna gelijk aan die van een 
tropisch klimaat, bevordert de citroenteelt; 

- het zachte klimaat dat wordt beïnvloed door de zee (de percelen liggen hemelsbreed op minder 
dan 7 km van de zee) en de aanwezigheid van nevel tijdens het warme seizoen waardoor de 
zonneschijn sterk wordt getemperd, beperken de opslag van suikers, wat de zurige, niet-bittere 
smaak van de „Citron de Menton" ten goede komt; 

- de kleine verschillen tussen dag- en nachttemperaturen liggen met name aan de oorsprong van de 
specifieke, uitgesproken kleur van de „Citron de Menton"; 

- de relatieve koude in de streek van Menton van midden-januari tot eind februari zorgt voor de 
mooie kleuring van de vrucht, de zurige smaak en de goede rijping; 

- door de matige vochtigheid, de korte regenbuien in de lente en de herfst, de afwezigheid van grote 
akkers, de beperkte omvang van de boomgaarden en de teeltpraktijken (met name de snoeipraktij- 
ken) is in het gebied een uitzonderlijke plaatselijke biodiversiteit ontstaan, die helpt de ontwikke¬ 
ling van parasieten tegen te gaan. Hierdoor is de productie van zeer goede hygiënische kwaliteit, 
waardoor fytosanitaire producten slechts heel uitzonderlijk worden gebruikt; 

- de specifieke hygiënische kwaliteit en de bijzondere geschiktheid om te rijpen zijn ook de reden 
waarom deze citroen na de oogst niet hoeft te worden behandeld (tegen schimmels) en geen laag 
was behoeft. 

Dankzij de snoeipraktijken worden sappige, grote vruchten verkregen. De irrigatiemogelijkheden en de 
oogstgebruiken (handmatig, in verschillende keren, zeer voorzichtig) zorgen er ook voor dat er 
vruchten van uitstekende kwaliteit worden verkregen, zowel op het gebied van uitzicht (volledige schil, 
nagenoeg zonder gebreken) als van smaak (goede rijping aan de boom, waardoor het minimale 
sapgehalte en de E/A-verhouding worden behaald; de vruchten worden niet ontgroend). 

De „Citron de Menton" heeft zijn nationale en wereldfaam te danken aan zijn bijzondere kwaliteiten. Er 
is een volledig boek aan deze citroen gewijd: „Le Citron de Menton", uitgeverij ROM (december 2005). 
De „Citron de Menton" is wegens de kwaliteit en de geur van zowel zijn schil als zijn sap zeer 
gewaardeerd door grote Franse chef-koks zoals Alain Ducasse („Louis XV" in Monaco), Paul Bocuse 
(„Les frères Troisgros") en „Joël Robuchon", die de „Citron de Menton" als volgt definieert: „unieke 
geur, licht zurige smaak, zeer geurige schil". 

Door zijn bijzondere kwaliteiten is de „Citron de Menton" ook zeer gegeerd voor allerlei verwerkte 
producten zoals gebak, citroenlikeur, jam, geparfumeerde olijfolie enz. 

Het „Feest van de Citroen" in Menton lokt sinds 1934 duizenden toeschouwers (200 000 bezoekers in 
2011) uit Frankrijk en het buitenland. Dit is het derde populairste evenement in het departement 
Alpes-Maritimes. Met citroenen en sinaasappelen versierde wagens rijden dan door Menton en 
bloemstukken op basis van citrusfruit verfraaien de tuinen. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 
(Artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de onderhavige verordening (2)) 

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-735ca22e-cd8a-41 12-9dfc- 
61ffde2e063c/telechargement 


Staatscourant 2015 nr. 14412 1 juni 2015 




